Dansk

Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med
illustrationerne ud

generel sikkerhed

Lees denne brugervejledning ngje og

opbevar den i tilfeelde af, at du far brug for

at sld noget op i den.

Fiern al emballage og maerkater.

Ror ikke ved de skarpe knive. Opbevar

knivenheden utilgaengelig for barmn.

Veer altid forsigtigt nar du handterer

knivenheden og undga at bergre knivenes

skeerekant.

Brug kun blenderglasset sammen med den

medfelgende sokkel og knivenhed.

Seet aldrig knivenheden pa udtaget uden

blenderglasset monteret.

Tag altid maskinens stik ud, for du

stikker dine heaender eller redskaber ned i

blenderglasset.

Sluk og tag stikket ud af stikkontakten:

O inden dele saettes pa eller tages af;

O efter brug;

o fer rengaring.

Nar blenderen fiernes fra el-elementet:

o Vent indtil knivenheden er helt stille;

O Pas pa ikke at skrue glasset af
knivenheden ved et uheld.

Kun KAH359GL: Blenderlaget skal veer sat

pa, nar rerepinden bruges i glasset.

Kun KAH359GL: Brug kun rgrepinden

til tilberedelse af kolde ingredienser.

Rorepinden ma IKKE bruges til

tilberedelse af varme vaesker.

SKOLDNINGSRISIKO: | ad varme

ingredienser kele ned til stuetemperatur, for

de kommes i blenderglasset, eller for der

blendes.
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Keor aldrig en tom blender.

Blenderen ma kun kere, hvis laget og
midterproppen sidder pa plads.

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar
det er i drift.

Misbrug af blenderen kan forarsage
laesioner.

Blend aldrig mere end den maksimale
masngde vist p& det anbefalede
hastighedsdiagram.

Lad aldrig blenderen kere i mere end ét
minut, da den vil overophede. Sluk, sa
snart du har opnaet den rette konsistens.
Heaeld ikke tarre ingredienser i blenderen,
for du teender. Skaer dem i terninger, og
heeld dem gennem midterproppen, mens
maskinen karer.

Blenderen ma ikke bruges til opbevaring.
Den skal veere tom for og efter brug.
Blend aldrig mere end 1600 ml kolde
ingredienser - mindre til skummende
vaesker som milkshakes.

Opskrifter pa smoothies - Blend aldrig
frosne ingredienser som har dannet en
solid masse ved frysning. En sddan klump
skal knuses, for den tilferes glasset.

Se hovedbrugsanvisningen til
kokkenmaskinen for yderligere
sikkerhedsadvarsler.
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VIGTIGT:

§$§

UBLENDEANVISNINGER FOR
VARME INGREDIENSER

Du kan minimere risikoen for skoldning nar

du blender varme ingredienser ved at holde
haender og anden utildeekket hud veek fra
laget og sadledes undga forbraendinger.
Faolgende forholdsregler skal folges:

e FORSIGTIG: Hvis du blender

meget varme ingredienser kan
det medfore, at varm vaeske og
damp tvinges pludseligt forbi
laget eller proppen @.

Vi anbefaler, at varme
ingredienser afkoles, for de
blendes.

Du m& ALDRIG overskride den 1200 ml
/ 5 koppers kapacitet, nar du blender
varme vaesker, som f.eks. supper (se
markeringerne pa blenderglasset).
Begynd ALTID at blende ved lav
hastighed og @g sa gradvist hastigheden.
Blend ALDRIG varme vaesker ved brug
af impulsindstillingen.

Vaesker som har tendens til at skumme
som f.eks. maelk, skal begraenses til
maks. kapacitet pa 1000 ml/4 kopper.
Pas pa nar du bergrer blenderen, da
blenderglasset og indholdet vil vaere
meget varmt.

Pas ekstra pa nar du tager laget af.
Laget er designet til at lukke taet for at
undga uteetheder. Beskyt dine haender
med et kleede eller grillnandsker efter
behov nar du bergrer laget.
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Sorg for, at kvaernens glas sidder sikkert

fast pa soklen, og nar du tager glasset af
apparatet, skal du styre soklen séledes,
at den tages af sammen med glasset.

Sorg for at laget og midterproppen

sidder sikkert pa plads hver gang, for

du blender.

Se altid efter, at lamellerne i midter-

proppen ikke er tilstoppede hver gang,

for du blender (@).
Nar du saetter laget pa blenderglasset,

skal du altid serge for at laget og
glassets kant er rene og torre for at sikre
en teet tillukning og forebygge spild.

Dette apparat overholder
EF-forordning 1935/2004
om materialer og genstande,
der kommer i kontakt med
levnedsmidler.

Brug din blender til at lave supper,
drikke, patéer, mayonnaise, rasp,
kagerasp, hakke ngdder og knuse
is.

for Kenwood-udstyret tages
i brug forste gang
Vask delene: se ‘rengering’.

forklaring

CICISICICICISS)

midterprop

lag

blenderglas

teetningsring

knivsenhed

sokkel

lameller

rerepind (Kun KAH359GL)
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sadan anvendes
blenderen

1

Seet teetningsringen @ ind i
knivsenheden (&) — serg for, at
teetningen er placeret korrekt.
Laekage kan forekomme,
hvis taetningen er
beskadiget eller forkert
pasat.

Seet knivenheden () i soklen (®).
Skru sa glasset pa soklen — serg
for at knivsoklen er strammet helt
0.

Leeg ingredienserne i
blenderglasset.

Seet laget pé ved at skubbe

ned, indtil det sidder fast. (Serg
for at en af fremspringene pa
laget sidder over tuden pa
blenderglasset.)

Anbring midterproppen i laget, og
skub ned for at l&se den.

Tag hejhastighedsudtagets deeksel
af @.

Anbring blenderen over udtaget,
drej den med uret og skub
samtidig ned, indtil enheden
tilkobles @. Drej derpa videre
med uret, indtil tilbehoret lases pa
plads.




9 Skift til den enskede hastighed

(se oversigten over anbefalet
anvendelse).

10 Nér du har opnaet den onskede
konsistens, skal du slukke for og
fierne blenderen ved at holde den
med begge haender.

sadan bruges rorepinden
(Kun KAH359GL)
Saet laget pé glasset, og tag
proppen ud. Rerepinde ma
IKKE bruges i glasset uden
laget sat pa.
Seet rorepinden @ i og fer den
langsomt rundt i glasset, mens
motoren karer.
Brug rerepinden til at flytte
ingredienserne omkring i glasset
og forhindre tilstopning under
blending.
tips
Forebyggelse af lackage:

O ger teetningsringen vad, for

den pésasttes;
O sprg for, at blenderglasset er
last fast i soklen.

Ved tilberedning af mayonnaise
kommes alle ingredienserne,
undtagen olien, ned i blenderen.
Mens maskinen karer, fiernes
midterproppen og olie heeldes
langsomt og jeevnt i.
Tykke blandinger som f.eks. paté,
dips: brug lav til middel hastighed
og skrab ned efter behov. Hvis
blandingen er vanskelig at
blende, haeldes mere vaeske i, og
brug rerepinden, hvis en sadan
medfolger. Du kan i stedet bruge
impulsindstillingen (P) til at flytte
ingredienserne hen over knivene.

Nar du knuser is, ber du kun knuse

sméa meengder ad gangen, og
bruge impuls-indstillingen. Det er
tilrddeligt at holde handen pa laget
0g midterproppen under knusning.
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rengering

® Husk altid at slukke, tage stikket
ud og adskille blenderen for
rengering.

® Tom blenderglasset, for du skruer
soklen lgs.

knivenhed
Vaer altid forsigtigt nar du
handterer knivenheden og
undga at berore knivenes
skaerekant.

1 Aftag og vask teetningsringen.

2 Borst knivene rene under hanen.
Hold undersiden af enheden tor.

3 Lad det hele tarre.

andre dele
Vask delene i varmt saebevand og
tor dem.

Folgende tabel viser, hvilke
genstande, der kan g4 i

opvaskemaskinen.
Dele Dele, der
kan vaskesi
opvaskemaskinen
Blenderglas v
Lag v
Midterprop v
Sokkel v
Knivsenhed b 4
Teetningsring v
Rerepind v




oversigt over anbefalet brug

Anvendelse/fodevarer Anbefalet | Hastighed | Blandetid

mangde

Kolde veesker Max 1,6 | Max 30 - 60 sek.

Drikke og cocktails

Smoothies 1 | vaeske Max 60 sek.

Heeld den frisk frugt og de

flydende ingredienser i forst

(omfatter yoghurt, maelk og

frugtjuice).

Heeld sé is eller frosne

ingredienser i (omfatter frossen

frugt, is eller fladeis).

Brug rarepinden.

Supper Kraftbaserede supper| 1,21 Jges gradvist 30 sek.
Supper med maslk 11 til max
Rarepinden ma IKKE bruges til tilberedning af varme vassker.

Vi anbefaler at varme veesker koles ned for de blendes.
Hvis du alligevel gnsker at blende varme vaesker, bedes du leese
Blendeanvisninger for varme ingredienser.

Knusning | Brug impulsknappen| 10 isterninger Pulse 30 sek.

af is (P) til at starte og (200 g)
stoppe for at opna
det bedste resultat.

Frys frugtjuice i
bakker til isterninger
til “Slushie”lignende
drikke.

Finsnitning | Nedder, bradkrummer 100 g Max 30 sek.
og lignende torre Stop blenderen
ingredienser. nar du har
Kaffebonner opnéaet det

gnskede resultat.

Kogte grensagspureer/ 300 g Min - 2 60 sek.

babymadopskrifter

Pureer af blede, kogte frugter 300 ¢ Max + Pulse 30 sek.

Mayonnaise/Dressinger Max 3 eeg Max 30 - 60 sek.

De angivne blendetider er alene vejledende og vil variere athaengig af den
nejagtige opskrift og ingredienserne, der behandles.
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gulerods- og
koriandersuppe

25 g smear

1 log, hakket

1 fed hvidleg, knust

800 g gulerod skaret i terninger pa
2% cm

kold kyllingefond

10-15 ml (2-3 tsk.) malet koriander
salt og peber

Smelt smarret i en gryde, kom lag
og hvidleg i, og lad det stege, til
det bliver bladt.

Kom gulerodsstykkerne i
blenderen, tilfej lag og hvidlag.
Kom fond i, til det nar niveauet
for 1,6 | pa blenderglasset. Pasast
laget og midterproppen.

Blend ved maksimal hastighed

i 5 sekunder for at fa en
grovkveernet suppe eller leengere
for at fa et finere resultat.

Heeld blandingen over i en gryde,
kom korianderen og krydderiermne
i, og lad suppen simre i 30-35
minutter, eller indtil den er feerdig.
Juster krydringen efter behov,

og heeld om nedvendigt ekstra
veeske i.
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service og kundepleje

® Hvis du oplever nogen problemer
med betjening af dit tilbeher, skal
du, for du anmoder om hjeelp,
besege www.kenwoodworld.com.

® Bemeerk, at dit produkt er deekket
af en garanti, som overholder alle
lovbestemmelser, vedraorende
evt. eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land, hvor
produktet er blevet kabt.

® Hyis dit Kenwood-produkt er
defekt, eller du finder nogen
fejl, skal du sende det eller
bringe det til et autoriseret
KENWOOD-servicecenter. For
at finde opdaterede oplysninger
om dit neermeste autoriserede
KENWOOD-servicecenter kan du
ga til www.kenwoodworld.com
eller webstedet for dit land.

Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.



